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唐山东方教育集团立校之初，便锚定了“中

国灵魂·国际视野”和“让伟大的东方之子在这

里诞生成长”的育人目标。“从这里走向世界”的

办 学 理 念 成 就 了 其 开 放 式 、国 际 化 办 学 之 路 。

“幼教筑基石、小学办特色、初中出精品、高中做

龙头、预科进名校”的办学路径成就了其师生终

身发展。

培育对民族国家有用的东方之子

该集团始建于 2004 年，下设唐山东方学校、

唐山实验学校、唐山实验学校凤凰府校区，实行幼

小初高一体化一贯制教育。

目前，该集团旗下拥有幼儿园5所、小学2所、初

中2所、普通高中3所、国际高中1所、海外汉语培训学

校 3所，在校师生近 1万人，教职工 1000余人。独特

的办学理念、卓越的教育教学和深厚的家国情怀，让

这个民办教育集团充满生命力。

唐山东方教育集团董事长张国富，芦台经济

开发区海北镇人，曾经奋斗在教学一线，教书是他

心灵的寄托。但因常年劳顿和身体原因不得不辞

职回家养病，结束了 21年的教学生涯。

半为生计，半为消闲，张国富和妻子一起办起

了肉鸡养殖场，公司发展迅速，销售收入很快达到

上亿元，更带动当地 400 多户养殖户，户均增收 1

万多元。

商业上大获成功的张国富没有放弃教育理

想：“在艰难的岁月里，在痛苦绝望的时候，《东方

时空》下的《东方之子》节目曾给我力量。当时，家

里还没有电视，每天拿着一个半旧的半导体收音

机，听节目讲述着‘钢人铁马’马俊才、剧作家赵德

平等民族精英的故事。”于是，他将“东方”作为学

校校名，寓意培育对民族对国家有用的东方之子、

杰出的中国人。

“让伟大的东方之子在这里诞生”是集团办

学初衷，亦是其坚守的理念追求。理念决定思

路，思路决定发展，办一流学校的旨归，让东方

教育集团在与一流名师结好、与一流名校结盟上

表现突出。

通过剑桥大学国际考评部审核

国内方面，集团与长春师范大学、上海大学、

北京实验学校等知名院校建立长期合作关系，并已

发展成为长春师范大学实习就业基地，唐山东方学

校校长桑南被聘为首批长春师范大学国际教师教

育学院双语师资认证评审专家组成员。

集团与北京实验学校合作并在开平区创办了

唐山实验学校，仅用 5 年时间便成长为教育领域

的佼佼者。

立足专业化提升，集团聘请被誉为“神翻译”

“神还原”的上海大学博士生导师赵彦春教授为国

学双语顾问，引进其系列翻译著作作为国学双语

教材，学生语言能力得到明显提升。

国际方面，与英国伊丽莎白公学、美国南里海

高中、俄罗斯圣彼得堡文理中学等学校结为友好

学校，成为“美国麻省国际学院生源基地”“美国威

斯康星国际学院生源基地”，获批“侨胞之家”“剑

桥国际课程中心”“圣彼得堡彼得大帝理工大学国

际预科中心”“河北省外国专家子女就读学校”，与

德国、芬兰、俄罗斯、韩国等 10 多个国家的 50 多所

世界排名前 500 的大学合作，建成大学直通车，为

高中学生打通了多元化的升学渠道。

2022 年1月，该集团又成功通过剑桥大学国际考

评部的审核，成为具有开办剑桥 IGCSE和剑桥国际

A LEVEL课程资质的剑桥学校，为唐山初高中学子提

高国际化意识及国际一流的知识结构储备提供了舞

台，为广大学子提供了一条更易进入世界名校的通道。

“学生需求胜过经济效益”

张国富曾连续多年被评为地市级优秀教师，

1986 年被评为河北省优秀园丁，1999 年被评为河

北省语文教师模范。“富民兴教，奉献社会”成为他

转行经商后的追求，“不以一己之利为利”让他把在

农业项目中获得的大部分收入投入到教育领域。

该集团秉持“学生需求胜过经济效益”的理

念，不为盈利，只求学生发展。集团的唐山东方学

校实行独特的三轨制教学，为想参加高考的孩子

开设了普通高考班；为打算前往韩国、日本、俄罗

斯等小语种国家留学和英语国家留学的孩子开设

了国际班；还开设有特长班，让有体育、播音、艺术

等特长爱好的孩子得到专业辅导。

该集团坚持“求贤若渴、海纳百川”，为让引进

的双语教师能安心在唐山安家扎根，为每名招揽

的双语教师统一交纳住房首付款。

自 2015 年，该集团俄罗斯圣彼得堡圣唐中文

国际学校创办以来，已经发展了 3 个校区，多所俄

罗斯大学愿意接受东方学校毕业生留学。此外，

集团已与泰国中文国际学校签署合作备忘录，加

强与泰国等国家的中文教育输出。

如今，东方教育集团正全面步入第一梯队优

质学校行列。

一方水土一方情，在唐山近 150 年的城市

发展史上，唐山老字号“四远香”糕点承载着唐

山人的美味记忆。

已有 80 多年历史的“四远香”守护着古法

工艺缔造的传统经典，如同一面时代的画壁，记

录美食历史的变迁，在流连忘返的美味和口碑

中走进千家万户。

今天，唐山四远香食品有限公司董事长高

俊岐，带着一代又一代“四远香”传承人的独家

技艺，怀着百年传承的使命，做百年企业，创百

年品牌。

“四远香”见证唐山美食历史

“四远香”糕点始创于 1940 年 2 月，在唐山

著名的小山商业街，一缸面粉、一块案板、一种

手艺，制作出外观精巧、味道鲜美的各式糕点。

自那时起，唐山就有了足以傲世的地方名吃“四

远香”，“四远香”也成为唐山人心中的美食。

“四远香”的创始人吕氏兄弟对糕点制作有

着深厚的造诣，上至宫廷点心，下至江浙一带面

点制作，无不掌握娴熟。为了维护“四远香”的

品牌和信誉，做出的各种糕点中都有一个圆圆

的红点，并用印有吕氏戳迹的专用包装草纸包

裹糕点，用染成红色的纸绳打包。

新中国成立后公私合营期间四远香面点厂

关闭，从此名噪一时的“四远香”品牌销声匿迹。

时间回溯到 1980 年。“绝不能让几十年的

老字号在我们手里消失！”年轻的高俊岐带领着

一群唐山大地震幸存下来的年轻人，在小山复

兴路隆义栈街的废墟上建起了 11 间油毡压砖

头的简易厂房，开启了复兴“四远香”品牌的历

程。1981 年 9 月，“四远香”糕点恢复生产，在非

常艰苦的条件下，研制出融合各家之长且有自

己特色的产品。此后，不断扩大生产规模，引进

现代化生产流水线，终于形成了现在的唐山四

远香食品有限公司。

美味还得“四远香”

“四远香”在原材料的选用上，标准苛刻，做

糕点用的鸡蛋没有超过两天的，要的就是那个

鲜味。

“四远香”糕点代表产品“四远香”蜂蜜麻糖

属于地方性传统风味，采用传统手工技艺，用手

工擀制面片，经过擀、卷、拍、堆、抖、放、剁块、网

花、油炸、润浆等数道工艺一气呵成。一个面剂

展开后状如床单，薄如丝绸，最后成为美似玉

雕、清香甜酥的唐山特产蜂蜜麻糖。“四远香”麻

糖制作技艺于 2011 年入选唐山市第二批市级

非物质文化遗产名录。

“四远香”在传统中式糕点的基础上，融合

西点的制作工艺，不断打造出更加适应新时代

口味的烘焙产品。为迎合新一代消费者的诉

求，“四远香”有针对性地研发出一系列新产品，

如大列巴面包、大麻花、大福、蛋月烧等产品，均

成为热销产品。

在位于复兴路 192 号的“四远香”总店，正

在选购糕点的 88 岁的张大爷对记者说：“我小

时候最爱吃‘四远香’糕点，那时候的‘四远香’

还是个小作坊。家里穷，哪吃得起呀，一年也吃

不上一两次，只有流口水的份。现在生活条件

好了，想吃可以天天吃，真是福气。要论美味，

那还得唐山老字号‘四远香’。”

“四远香”领航唐山美食

唐山四远香食品有限公司，是集食品研发、

生产及销售为一体的实体企业。经过几代人的

拼搏努力，已由几十人的小作坊，发展成为今天

几百人的具有一定规模的现代化企业，并成为

唐山的龙头企业。

为了让老百姓吃上放心食品，“四远香”的

车间采用了空气净化装置，从外面进入生产车

间的空气都是经过过滤的，去除空气中的粉尘

和杂质，经过灭菌后才能达到为车间内换气的

标准。对于生产线上的工人，要求也近乎苛

刻。每个工人在进入生产车间前，都要经过“四

道坎儿”——更衣、换鞋、风淋、消毒，每道程序

都有专门独立的房间，工人进入车间穿的都是

工作服、专用鞋，而风淋则可以将工人身上的尘

土等吹走。在包装车间，采用的是十万级的空

气净化标准，这与制药厂的包装车间是同等级

别，安全系数可见一斑。

公司购进了大批国内先进的自动化、半自

动化机器设备，形成了烘烤、蒸煮、油炸、月饼、

休闲、速冻食品 6 条大型食品生产线，产品规模

达到年产 7000 吨，产品达到国内领先水平。在

最新的市场满意度调研中，“四远香”产品的消

费者满意度达到 93.5%。

“四远香”品牌系列，以其独特的风味和口

感，一流的服务和售后保障体系赢得广大市

场。曾先后获得中国新产品博览会金奖、中国

烘焙行业最具影响力传统十大民族品牌、消费

者信得过产品、河北省著名商标、唐山老字号、

唐山市放心食品等荣誉称号。

滦州市位于燕山南麓、滦河西岸，市域 154

万亩土地三分之二的耕层土壤为沙质、砂壤质，

适宜花生生长，花生成为当地主要农作物品

种。为适应花生产业发展需求，2011 年 1 月成

立了滦州市百信花生种植专业合作社。

围绕“小花生”，做活“大产业”，是百信农合

的发展目标。10 多年来，合作社不断创新发

展，现已拥有 62 个分社、1.8 万户社员、185 个村

级土地托管服务站、200 多人的农业服务队。

先后被评为国家级农民合作社示范社、河北省

十佳合作社、全国星级农业社会化服务组织、全

国农业社会化服务创新试点组织、全国科普教

育基地、全国优秀农民田间学校等；被农业农村

部列入全国 20 个农业社会化服务典型案例之

一，获得全国农牧渔业丰收奖（单位奖），成为第

七届全国农业技术协会常务理事单位；2020 年

通过国家绿色食品认证，2022 年取得 ISO 质量

管理体系认证证书。

合作社在强化自身建设的基础上，注重借

势发展，将科技支撑变成动力资源。建立健全

的专业作业团队，通过规模化作业有效控制农

产品安全生产源头，促使社会效益、经济效益显

著提升；成立农业专家服务团队，组建以国家花

生体系专家、高油酸花生育种人李玉荣为首席

专家的专业技术服务团队，成员包括中国农科

院李培武院士、王强所长、雷勇博士等专家 12

人，专业领域包括种子繁育筛选、良种扩繁、农

技推广、设备应用、节水灌溉、水肥一体化、花生

产品加工等，制定生产技术标准、产品加工标准

等，规范合作社管理体系。

稳定和发展自己的品种。在积极引进、试

验、示范、应用新品种的基础上，逐渐建立并完

善自己的品种繁育体系。2014 年至 2015 年完

成高油酸花生新品种引进、试验、示范，2016 年

开始相继规模化推广应用“冀花 16”“冀花 11”

“冀花 18”等高油酸花生新品种，2019 年从河北

省农科院成功转化了“冀花 11”和“冀花 18”品

种权，2023 年承担并实施“省级农作物种业工

程项目”。近几年来主导或参与制定了多个农

业相关的省级地方标准，梳理和制定企业内部

标准 80 多项。致力高油酸花生新品种、新技术

的试验、示范、良种扩繁等科研工作，探索出高

油酸花生农业标准化、全程机械化、绿色高效高

标准生产技术体系。通过实施生态防控技术、

水肥一体化灌溉技术、田间气象站监测技术、产

品品质检测技术、农业机械物联网应用技术、花

生精选色选初加工等，保障种子质量与生产规

模，产品远供冀东地区以及辽宁、山东、天津、新

疆等地。

创建产品优势品牌。2014 年合作社参与

“滦县花生（东路花生）”中国国家地理标志产品

认证并获得授权，2018 年“滦州花生（东路花

生）”评为唐山市首批“十佳”农产品区域公用品

牌，2019 年被评为河北省“二十大”农产品区域

公用品牌。在为当地品牌建设积极贡献的基础

上，合作社自身也创建“大昭农合”商标 3 个、

“滦县花生”地理标志证明商标品牌 1 个，进一

步扩大了“滦州花生”地理标志保护产品品牌的

影响力。

发挥自身优势实施村企共建工程。2020

年与合作社所在地杨家院村实施“村企共建”活

动，获评“全国一村一品”示范村，临近的邹家洼

村获得省级“一村一品”示范村荣誉；2023 年承

担了滦州市财政扶持高油酸花生高质量发展示

范区，占地 44 亩，建立规模化的种子恒温库房、

仓储库房、检验检测室等产业仓储设施，将带动

30个村集体经济壮大。

积极承担上级项目扩大企业知名度。自

2018 年 开 始 ，合 作 社 连 续 3 年 承 担 并 实 施 了

“全国高油酸花生品比试验”“国家农村综合

改革社会化服务标准化试点”“省级高油酸花

生农业标准化示范区”项目；2020 年建立了河

北省农业创新驿站，同时承担了“河北省国外

专 家 引 进 智 力 项 目 ”，组 织 13 家 单 位 联 合 成

立了“唐山市高油酸花生产业技术创新战略

联盟”。

2023 年合作社开始承担“国家花生产业集

群建设项目”，投资 2 亿 元 ，建 立 高 油 酸 花 生

油、花生蛋白、花生碎、烘烤花生生产线等。通

过与中国农科院王强所长研发团队合作，开发

高质量花生产品，提高生产经营收入，促进产

业发展。

合作社与国内成氏集团合作，共同在塞内

加尔把花生专业种植技术和全程社会化服务模

式复制在非洲，通过全程社会化、标准化管理，

确保高油酸花生种子的安全和品质，解决我国

高油酸花生种植种源的缺口。

品一品宁波口味的点心，香酥可口；尝一尝宁

波风味的美食，唇齿留香。根植唐山 8 年的“甬妈

妈”，不仅带来了宁波饭菜的回味悠长，更带来了

“一家甬妈妈，温暖一座城”的温馨。唐山甬妈妈

餐饮有限公司总经理毛勋表示：“‘一家甬妈妈，温

暖一座城’是我们的美好愿景，我们要努力成为唐

山餐饮界的‘许昌胖东来’，用真品，换真心，赢得

消费者的认可。”

宁波菜邂逅凤凰城，源自 17 年前一个美丽的

偶然。

当时，毛勋远离家乡宁波，来到唐山打拼。忙

碌之余，他最怀念的就是家乡妈妈菜的味道。毛

勋意识到，他的想法可能代表了每一个在异乡打

拼的人。靠着勤劳与智慧，2006 年，毛勋将全部

积 蓄 投 入 到 餐 饮 行 业 ，开 始 了 他 的“ 寻 味 ”之

旅。 2015 年，毛勋将“甬妈妈”注册为商标，主打

“暖心宁波味”，开启了品牌连锁餐饮的经营管

理模式。毛勋说：“甬是宁波的简称，宁波菜又

叫甬帮菜，品牌形象就是我的妈妈。”目前，“甬

妈妈”在唐山已开设 8 家门店，经营菜品 100 余

种，拥有 70 多人的厨师团队，其中多人荣获国家

级菜品评委、宁波厨房管理金奖等殊荣。

“甬妈妈”的粉丝都知道，他们的菜品理念中

有句话是“暖心妈妈菜 地道宁波味”。宁波味，

到底是什么味？它是中国八大菜系之一浙江菜

的重要组成部分。宁波菜擅长烹制海鲜，以蒸、

烤、炖等加工技法为主，讲究鲜嫩软滑、原汁原

味，特色的咸鲜原料搭配，成就了宁波菜的独特

风味。

为了守住地道宁波味，“甬妈妈”在食材选用、

烹饪技法上都花费了很多心思。毛勋曾利用一个

月的时间走遍了家乡主要食材供应地，亲自品尝

把关，又从老家聘请专人，采购宁波最新鲜的食材

和配料，及时运送到唐山。“甬妈妈”菜品的食材半

数来自宁波。比如“渔家手掰豆腐”的豆腐就是从

宁波远道而来，与本地豆腐相比口感独特。“小板凳

炒馒头”中的馒头也是来自宁波，口感又香又软。

“我们的宁波菜从食材到调料再到做法都有相关

的条件，符合条件的才可以纳入菜谱。”毛勋说。

同时，为了保证厨师们的手艺不断精进，“甬

妈妈”每年都会邀请宁波著名烹饪大师到唐山传

授烹饪技艺，坚守“暖心妈妈菜、地道宁波味；道道

是经典、例例是作品”的菜品理念。“甬妈妈”菜品

研发团队深谙甬帮菜精髓，建立起拥有 1000 多道

标准菜单的“宝库”。如今“甬妈妈”的菜品体系由

当家菜、传家菜、时令菜、风味菜、看家菜等五大类

别组成，其中古越花雕鸡、码头黄鱼炒饭、江南腌

笃鲜等特色都成为食客们必点的经典菜品。

其实，“甬妈妈”烹制的并不仅是一份美食，还

传递着一种文化、一份温暖。毛勋说：“我们在做

餐饮的同时，更专注于公益事业，希望通过我们的

努力导人向善，催人奋进，让‘一家甬妈妈’，温暖

一座城。”

“甬妈妈”温暖着每一位顾客、员工、合作伙

伴、员工家属以及需要帮助的人。毛勋介绍，对

顾客，“甬妈妈”在保证菜品质量、味道的同时，

推行“光盘积福”行动，打包餐盒全部免费，并建

立爱心母婴室、配备女士专用百宝箱等，为顾客

提供 28 项暖心服务。对员工，“甬妈妈”除“五险

一 金 ”外 ，还 设 置 购 房 购 车 奖 励 等 58 项 温 馨 福

利。对合作伙伴，每个门店都有爱心驿站，设置

了微波炉、饮水机、休息区等。对员工家属，“甬

妈妈”每年会寄去一张员工的照片和一封书信，

向家属汇报一年来员工和企业的成长历程，同时

每年为员工父母发放慰问金、举办家属宴等活

动。对于困难群体，“甬妈妈”已累计投入爱心

善款 80 余万元。

8 年来，每一家“甬妈妈”开业从不举办开业

仪式，而是将开业仪式的费用捐赠给困难群众。

2015 年 12 月，甬妈妈一号店开业，资助文化路街

道 156 户困难群众温暖过寒冬；2017 年 9 月，甬妈

妈二号店开业，为截瘫疗养院捐赠物资；2018 年

11 月，甬妈妈三号店开业，捐助光明街道 170 户

困 难 群 众 ；2020 年 10 月 ，甬 妈 妈 寻 味 四 季 店 开

业 ，为 果 园 乡 境 内 118 户 困 难 群 众 送 去 深 秋 的

温暖；2021 年 6 月，甬妈妈湖畔里餐厅开业，为南

湖景区 320 位环卫师傅送温暖献爱心……“‘甬

妈 妈 ’南 湖 春 晓 店 将 在 明 年 开 业 ，我 们 同 样 会

拿 出 3 万 到 5 万 元 的 善 款 ，去 帮 助 需 要 帮 助 的

人。”毛勋说。

人间烟火味，最抚凡人心。作为甬帮菜的杰

出代表，“甬妈妈”每一家新店的开业，都是感恩的

开始，让温暖在英雄的城市涌动，爱的传递永不停

歇。毛勋说：“未来，‘甬妈妈’作为甬帮饮食文化

的传承者，初心不改，使命不变。”

唐山甬妈妈

传承美味传递温暖
□ 记者 王雪漫 魏伟

“四远香”香飘八十载
□ 记者 曹瑞云

滦州市百信花生种植专业合作社

围绕“小花生”做活“大产业”
□ 记者 金鹏

唐山东方教育集团

学生需求胜过经济效益
□ 记者 杨文进 通讯员 冯小建

唐山甬妈妈餐饮有限公司（培仁店）外景。

唐山东方学校校内景色。


